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« pour une Europe de la diversité et de la sécurité  sanitaire des
aliments »
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Centre de conférences internationales du ministere des Affaires
étrangeres et européennes — 5 avenue des Portugais — 75116 PARIS

géminaire
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et sécurite

des aliments




Programme

Heures Intervenants IPrécisions

23 octobre 2008 | Accueil - café Animation sur des stands de « sponsors »

8h30—9h30 Posters de différents pays

Introduction

9h30-10h Introduction : Passage d’'un reportage du magazine Consomag sur les

- Jean-Marc Bournigal, Directeur
Général de I'Alimentation, France

- Paola Testori , Directrice Générale
Adjointe de la Santé et de la
Protection des Consommateurs
(DG SANCO), Commission
Européenne

contr6les vétérinaires sur les produits traditionnels dans le
Cantal en France

Session 1 : Import

Président : Pr. Jean-Robert Pitte, Institut Europée

ance des produits alimentaires tr

aditionnels en Europe
nd

'Histoire de I'’Alimentation

10h-11h - Daniel Rameau, président - Importance des produits traditionnels dans la cuisine et la
d’Eurotoques International / Claire | gastronomie européennes

Volet socio- Dalier, responsable communication

culturel d’Eurotoques International
- Jean-Pierre Poulain, sociologue- |- La place des produits alimentaires traditionnels dans la
spécialiste de I'alimentation a société européenne
l'université de Toulouse, France
- Wim Verbeke, professeur de - Définition et perception des produits traditionnels par les
marketing spécialisé en consommateurs européens (résultat d’'une enquéte issue du
agroalimentaire, a l'université de programme de recherche communautaire « Truefood »)
Gand, Belgique

11h-12h - Agnes Hauwuy , ingénieur - Les filiéres fromageéres des Savoie : une démarche de
Recherche Développement "Qualité | yalorisation collective pour maintenir une agriculture en

Volet et valorisation des produits”, France | montagne

€conomique - Paolo Tramelli, responsable - Les indications géographiques et les petits producteurs
marketing du consortium du jambon
de Parme, Italie
- Jorge Seguro Sanches, membre |- Importance des produits alimentaires traditionnels dans
du parlement portugais I'économie portugaise

12h-12h30

Débat

12h30-14h30

Buffet et plateau de fromages d’Europe

Session 2 : L'évaluation du risque appliquée aux pr

Présidente : Mme

Kerstin Jansson, directrice adjoin

oduits alimentaires traditionnels

te au ministeére suédois de I'Agriculture

14h30-16h

Aspects
scientifiques et
technologiques,
particularités
relatives a
I'évaluation des
risques

- Daniele Rossi

coordinateur général

« TrueFood »

- George Caorrieu
coordinateur scientifique

« TrueFood »

- Bruno Mathieu ,
responsable sanitaire et
laboratoires au SIR (Syndicat
Interprofessionnel du
Reblochon) /

Claire Mariani , responsable
du péle sanitaire d'Actilait,
France

- George-John Nychas , professeur
de microbiologie a I'université
d’'agronomie d’Athénes, Gréce

- Bilan du programme de recherche européen « Truefood »
en matiere de sécurité sanitaire des aliments

- Les planches d'affinage en bois : intérét de ce matériau et
de la maitrise de ses flores de surface — application a la
filiere fromagére

- Résultats d’études de microbiologie prédictive dans le
cadre du programme de recherche « TrueFood »

16h-17h

Débat

19h30

Soirée sur les bateaux parisiens avec diner croisiée

re sur la Seine




Heures

Intervenants

Précisions

24 octobre 2008
8h30-9h

Accueil - café

Animation sur des stands de « sponsors »
Posters de différents pays

9h-9h45

- Michel Barnier , Ministre francais
de I'Agriculture et de la Péche

- Androulla Vassiliou
Commissaire européenne a la santé
- Petr Gandalovi , Ministre
tchéque de I'Agriculture

- Passage d'un film issu du conseil informel des ministres
de I'Agriculture de septembre 2008 a Annecy (interview de
plusieurs ministres et personnalités illustrant la volonté
politique de maintenir la diversité du patrimoine culinaire de
'UE)

- Conférence de presse conjointe

Session 3 : La gestion du risque appliqguée aux prod

Président : M. Jind

ich Fialka, chef du département de production alime

tchéque de I'Agriculture

uits alimentaires traditionnels
ntaire et de Iégislation du ministére

9h30-11h

Aspects
réglementaires
— gestion du
risque et des
dérogations
applicables aux
produits
traditionnels

- Eric Poudelet , chef de l'unité
hygiene alimentaire DG SANCO,
Commission Européenne

- Maaria Paanenen , ministére
finlandais de I'Agriculture et des
Foréts, direction générale des
aliments et de la santé

- Maria Luis Aguilar , chef du
service de la gestion des risques
biologiques de I'Agence Espagnole
de Sécurité Sanitaire des Aliments
et de Nutrition

- Dr Ewa Lech , chef des services
vétérinaires polonais / Dariusz
Goszczy ski, Directeur du
département des marchés agricoles
au ministére polonais de
I'Agriculture

- Andrea Sanwidi , chef de 'unité
hygiene alimentaire au ministére
fédéral allemand de I'Alimentation,
de I'Agriculture et de la Protection
des Consommateurs

- Présentation par le Commission Européenne des
dispositions réglementaires du « paquet hygiéne » et des
mécanismes de dérogation qui s’appliquent aux produits
alimentaires traditionnels.

- Présentations par les Etats Membres d’exemples de
dossiers de dérogation pour les produits laitiers et les
charcuteries.

11h-11h30

Pause café

Conclusion : Quelles perspectives réglementaires et

Présidente : Mme Monique Eloit

I’Alimentation

, chef des services vétérinaires francais et directri

|égislatives pour les produits alimentaires tradit ionnels
ce générale adjointe de

11h30-12h30

Panel d’intervenants avec la
participation notamment de :

- Eric Poudelet , chef de [l'unité
hygiéne alimentaire DG SANCO,

Commission Européenne

- Pascale Briand , directrice
générale de I'Agence Francaise de
Sécurité Sanitaire des Aliments

Perspectives et calendrier de travail pour la sécurité du
consommateur en matiere de produits alimentaires
traditionnels

Conclusion - Forum de discussion et d’échange avec la
salle

12h30

Buffet
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Remerciements a nos partenaires :

EUROPEAN COMMISSION

HEALTH & CONSUMERS DIRECTORATE-GENERAL
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Retrouvez toute I'actualité du séminaire sur http://pfue-produitstraditionnels.com

Contact : Sébastien REMY — sebastien.remy@agriculture.gouv.fr




